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VEITINGAHUSARYNI

Vid sendum alltaf tvo til ad deema veitingahts og fa pa lesendur ad sjad mismunandi
sjénarmid sem hefur meelst mjég vel fyrir. Petta eru peir Ulfar og Kjartan, p.e. kokkurinn
og Kjartan. Peir fara aldrei saman og raedast ekki vid fyrr en peir eru bunir ad skila af sér
domunum. Pannig geetum vid pess ad ekkert samrad sé vidhaft og fyllsta hlutleysi riki.

Kokkurinn&Kjartan

¢

Vox

Norraena eldhusid hefur endanlega hafid
innreid sina 4 islandi. Betri veitingahtis hér-
lendis bjéda nu afurdir beint fra byli eda
veidimanni 1 ze rikari meeli og er pad fra-
beer préun. I dag skiptir pad folk meira og
meira mali hvadan paer afurdir koma sem
pad neytir, hollustan er { fyrirrimi og vird-
ing fyrir afurdinni sem og natttrunni - sjalf-
baerni. Norraena eldhtisid snyst medal annars
um betta. Audvitad hofum vid islendingar
i aratugi veitt, framleitt og selt sjalfbserar
afurdir sem er fiskurinn { sjénum, lifreen
afurd af nordurslédum. i 6llu pessu felst
mikid teekifseri fyrir Island. bad kom mér
skemmtilega & évart hvad stefnan a Vox var
skyr 1 att til norreennar matargerdar. Fyrir
nokkrum arum pegar ég heimsétti Vox pa
var stefnan ,nutimalegt evrépst eldhts" sem
var sannarlega préun { att til hins norrzena.
Kannski eigum vid ad taka petta alla Leid og
tala um ,islenska eldhusid" par sem fiskurinn
spiladi stort hlutverk

- Kjartan

Kjartan Olafsson sér um veitinga-
hisaryni @ méti fagmanninum
Ulfari. Kjartan er dstridumadur

pegar kemur ad mat og matargerd
en hin er hans helsta dhugamal.

Hann hefur bordad a fjélda pekktra

veitingahtsa vida um heiminn og
m.a. starfad timabundid i eldhs-
inu @ nokkrum slikum, t.d. Café

Gray i New York. Kjartan starfar vid

(tflutning sjavarafurda.

Verd fyrir tvo an
drykkja: 19.700 kr.

Matur: 9,5/10
Pjonusta: 9/10
Umbhverfi: 9/10
Heild: 27,5/30

Kokkurinn Ulfar er fagmadurinn {
nalgun Gestgjafans  veitingahtisa-
ryni & moti Kjartani. Hann er mat-
reidslumadur ad mennt, hefur verid
i veitingahtsarekstri, var landslids-
madur i matreidslu til fjolda dra og
er med titilinn,,alpjédlegur domari
{ matreidslukeppnum”. Hann hefur
auk pess unnid til fjélmargra verd-
launa 4 svidii matreidslu. Ulfar hef-
ur um drabil sé3 um paetti i Gest-
gjafanum og verid sjonvarpskokkur
med meiru.

Verd fyrir tvo an
drykkja: 21.150 kr.

Matur: 8,5/10
Pjénusta: 9/10
Umbhverfi: 9/10
Heild: 26,5/30

Heldur hefur hann verid
trkomumikill og hvass nu i
lok september og eftir fra-
baert sumar er nit komid
haust. Pa er ekki tir vegi ad
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“\3’. njota pess ad kikja tit ad

~ borda og lata dekra vid sig.
bad var sannarlega kominn timi & Vox. Hér
hefur litid breyst og hin einfalda og stilhreina
hénnun Vox nytur sin vel par sem fyrst er
gengid i gegnum Vox Bistro adur en komid
er inn & Vox sjalfan. bad var laugardagskvéld,
stemning { salnum og erlendir gestir { meiri-
hluta. Okkur var vingjarnlega visad til sztis.
Bord eru hvitduikud og ljéslitadir ledurstélar
eru paegilegir. Bordbunadur allur { fyrsta
klassa. Snyrtimennska hvert sem litid er.
Matsedillinn er smekklegur og strax a fyrstu
sidu er gestir itarlega freeddir um allt sem
vidkemur norreenni matargerd. Kokkar eru &
ponum { eldhisi og dherslan er & arstidased-
ilinn par sem lamb, hreindyr, porskur og gaes
eru i 6ndvegi. Allt mjdg spennandi. Falleg og
stor mynd eftir Pétur Gaut blasir vid.

Fyrstu ahrif:

Vox er stér og fal-

legur veitingastadur

a Hotel Nordica &
Sudurlandsbrautinni.
Stadurinn tekur upb. 80
manns i szti og er nég
plass milli borda. Bord
eru fallega upp sett med
fallegum fyrsta flokks bordbtinadi. Opid eld-
hts er { midjum salnum par sem hzegt er ad
fylgjast med kokkunum setja upp diskana og
bia til pennan fina mat. Einnig er par sér-
stakt glerherbergi par sem vinin eru geymd.

MATURINN

@Lﬁiﬁ;‘ Gl
Eftir pvi sem madur rynir meira i sedilinn pa
er hann bara meira og meira spennandi. Valid
stendur milli a la carte par sem forréttir eru

fjérir, fjorir adalréttir og prir eftirréttir. Einnig er
nti { gangi Arstidasedill med fimm réttum med
eda an vins sem og sérvalinn sedill fiogurra rétta
par valid stendur milli fisks og kjts i adalrétt.

Vid skelltum okkur i a la carte ad vanda og hlokk-
udum til notalegrar kvéldstundar & Vox. Lystauki,
norskur krabbi, kom strax & bordid fallegur og ljuf-
fengur og lék vid bragdlaukana. Eftir passlegt hlé
voru forréttirnir bornir fyrir okkur. Akaflega fal-
legir réttir & drifhvitum diskum. Haegeldadi, flogu-
kenndi porskurinn var hreint unadslega gédur, svo
métulega eldadur, einfaldur réttur i frabzeru jafn-
vaegi. Graenkalid og kartoflurnar svo fersk svo ekki
sé minnst 4 kdngasveppina og sveppasodid sem
var punkturinn yfir pennan rétt. Einn sa besti
réttur sem ég hef bragdad i langan tima, mmmmm.
{raun porskur upp & gamlan en samt niitima-
legan méta. Svona & ad gera ettal Hrétt hreindyr
gaf porskinum litid efir { geedum. Geysilega fallega
uppbyggdur & diskinum med gnétt af islenskum

berjum par sem einiberid st6d upp tr (6missandi

Matsedillinn & Vox statar af 11 réttum auk tveggja
fjogurra rétta sérvalinna matsedla. A medan vid
bidum eftir forréttunum var okkur bodid upp &
svolitid smakk af reyktum porski med piparrat,
humarsnjé og karsa. Petta var léttur, ferskur og
svakalega g6dur réttur. Fyrri forrétturinn sem

ég fékk var hratt hreindyr med kantarellum og
islenskum berjum. Petta var fallegur réttur en slé
mig ekki ut af laginu bragdlega séd. Hreindyrid
sjalft var halfvolgt og bragdlitid. Oll berin og kar-
sinn sem lagu ofan & kj6tinu déminerudu rétt-
inn algjorlega. Svo voru steinarnir i rifsberjunum
og hriitaberjunum svo leidinlegir undir tonn.
Neesti forréttur var porskur med kéngasveppum
og graenkali. Petta var fallegur, vel gerdur og gédur
réttur { alla stadi par sem mildir og godir bragd-
ténar smullu vel saman. Med forréttunum var
bodid upp & 2 tegundir af frabserum braudum sem
bokud eru a stadnum.

Fyrri adalrétturinn sem ég fékk var villt gees med
hvitkalskremi og sodnum lGppum. Geesabringan
var vel eldud, lappirnar finar og allt medlzeti vel
gert og gott. Fyrir minn smekk var of mikid af mis-
munandi bragdi sem gerdi réttinn svolitid rugl-




Jartan:

Lystauki:
Norskur kéngakrabbi med humarlifrafraudi og
sélberjafrasjum

Foréttir:

Haegeldadur porskur og kéngasveppir ur
Skorradal med nyjum kartoflum og graen-
kéli fré Eymundi bonda - Hreindyr og kant-
arellur, hrétt hreindyr af Jokuldalsheidi og villt
islensk ber.

Adalréttir:

Villt gees, gaesabringa og lappir, sodnar {
islenskum pilsner med hvitkalskremi, reyktum
lauk, raudréfum og villtum sveppum -
Steinbitur og humar, blémkal og syréur laukur
med villtum keim

Eftirréttir

Fiallagrds og ber, hriitaber, einiber og fjalla-
gros ur Adaldal asamt jégtrtbudingi og rifs-
berjasaft - Epli og mysingur, eplasalat,
eplasaft og eplakrapis med mysingskremi og
stokkum tréllahdfrum

Ulfar:

Forréttir:

Hreindyrakantarellur, hratt hreindyr af
Jokuldalsheidi dsamt kantarellum og
islenskum berjum - Porskur og kéngasveppir,
haegeldadur porskur med nyjum kartsflum

- Greenkal frd Eymundi bonda asamt kénga-
sveppum Ur Skorradal og nautamerg

Adalréttir:

Villt gees og islenskt hvitkal, geesabringa og
lappir sodnar i lifreenum pilsner med hvit-
kalskremi, reyktum lauk og raudréfum dsamt

geesahjortum og villtum sveppum - Karfi og
blaskel, steiktur karfi med lifreent resktudum
réfum, stongulselju og sodnum eplum &samt
fingurkali og reyktri blaskel fra Stykkishélmi

Eftirréttir:

Blaber og lifraent skyr, blaberin hennar Boggu
og lifreent skyr fra Nedri-Halsi { Kjés med
rjémais ~ Epli og mysingur, eplasalat, eplasaft
og eplakrapis med mysingskremi og stokkum
trollhofrum

med hreindyri finnst mér). Kantarellurnar
smullu einnig med pessum rétti sem og har-
fint skorinn laukur. Feiknalega gédir forréttir
badir tveir sem léku vid munn og maga.
Passleg bid og adalréttirnir voru ekki sidur fal-
legir er peir voru bornir fram. Steinbitur er
tiltdlulega fatidur a matsedlum betri veit-
ingahtisa og fannst mér pess vegna vid hzefi
ad panta hann. Med steinbitnum var humar.
Fiskurinn var mjog ferskur og matulega eld-
adur og fallega skorid blomkal var mjdg gott.
Passlega bragdmikil humarsdsa var ageet.
Villt geesabringan bragdadist feiknalega vel og
ekki sidur maukeldadar og bragmiklar lapp-

ingslegan. Steiktur karfi med reyktri blaskel,
réfum og eplum var ljdmandi gédur réttur.

Borinn fram med steiktum fennel og epla- og
fennelmauki. Karfinn sem sjaldsédur er ord-
inn d islenskum matsedlum var vel eldadur
og géour og reykta blaskelin kom skemmti-
lega a dvart.

Fyrri eftirrétturinn sem ég bragdadi a var bla-

irnar sodnar i pilsner. Eldad hvitkal og reyktur
laukur voru hnossgeeti med geesinni sem og
sveppirnir. Bringan var eilitid stif undir ténn
eins og titt er um gees en pad kom hreint ekki
ad sok Geesin var djarflega Litid eldud!

Mér fannst eftirréttirnir kapituli ut af fyrir sig,
svo gddir voru peir. Einkanlega var rétturinn
med fallagrésunum og berjunum hreint fra-
beer jafnt fyrir bragdlaukana, &ferd og utlit.
Eftirminnilegur og sérlega frumlegur eft-
irréttur par sem beiskt/mjukt bragd grasanna
var lengi { munni. Eplarétturinn gaf pessu litid
eftir bar sem mysingskremid var i ondvegi
sem og hafrarnir. Kaffi var mjég gott.

ber og skyr med rjémais. Petta var ferskur,
fallegur og gédur eftirréttur, borinn fram
med hundastirum, blaberjagranit og rjémais.
Sidasti rétturinn sem ég fékk var eplasalat,
eplasaft med eplakrapismysingskremi. Petta
var reglulega ferskur, fallegur og godur réttur.
Eftir matinn fengum vid svo ljomandi gott
og heitt kaffi.

Feiknalega gdd og fagleg pjénusta, ein sit
besta lengi enda verdur Vox ad stata af sliku
til ad teljast til peirra bestu. Pjénar voru
med allt & hreinu og gengu gladlega um

sali. Utskyringar & réttunum var akvednar
og fumlausar. Alltaf iskalt vatn { glésunum.
Frabaer vinsedill

Pjénustan a Vox er mjog fagleg og fram-
urskarandi g6d. Parna eru fagmenn og
konur sem vita nakvaemlega um hvad
starfid snyst. A Vox eru metnadarfullir
piénar sem hafa greinilega gaman af pvi
sem peir eru ad gera. Petta kvéld fékk ég
eina pd allra bestu pjénustu sem ég hef
fengid um dagana og aldrei langad eins
mikid ad gefa 10 fyrir pjénustu. Harra fyrir
pjénustunni htin var frabzer!

Allir & Vox eru i feiknalegu studi um pessar
mundir. Hef ekki { talsverdan tima ordid fyrir
slikri upplifun sem i pessari heimsakn. Oll
vinna sem L6gd var i matinn var hreint fra-
baerlega unnin dsamt trvalshraefnum {
hvivetna med miklum og skemmtilegum fj6l-
breytileika. Norreena eldhiisid peirra stendur
sannarlega undir nafni og gengur ad minu
viti mjog vel upp. Pad leikur ekki vafi & ad Vox
er eitt allra besta eldhusid 4 islandi  dag par
sem Stefén Vidarsson fer fyrir sinu Llidi. brir
réttir voru i slikum toppklassa, ad ég zetla

ad gefa 95 fyrir mat peim til heidurs: porsk-
urinn (6gleymanlegur), hreindyrid (frabaert
fyrir augad) og fjallagrésin (mergjad bragd). Til
hamingju allir a Vox.

Vox er fyrir [6ngu buiid ad skipa sér sati sem
eitt af okkar allra bestu veitingahtisum og pétt
vidar veeri leitad. Veitingasalurinn sjalfur er
stor, fallegur og prifalegur. Pjénustan er { alla
stadi frabeer. Matreidslan sem kennd er vid
norraena linu er feiknagéd par sem madur feer
alltaf ad sja og smakka eitthvad nytt. Pess ma
geta ad ég bragdadi 4 fleiri réttum en ég skrif-
adi um sem allir voru mjog gédir. Vox er fra-
bzer veitingastadur sem alltaf er gaman ad
heimsaekja.
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